


Ssommartie,
HES HEYS

N&r solen star som hégst och
dagarna ar langa, fylls juli och
augusti av mat som smakar
sommar. Det &r nu grillarna gar
varma, kraftorna hamnar pa
borden och marknaden dignar av
farska ravaror!

juli och augusti ar det ravaror-

na som satter tonen. Hé6gsom-
maren bjuder pa det basta fran
bade land och vatten - solmogna
tomater, nyskdordad farskpotatis,
aromatiska 6rter, stromming, gos
och sjalvklart - kraftor.
Teknikerna kan vara enkla: grill,
rék, syra, ramarinering. Sa just
darfor kravs det skarpa - det ar
nu ravaran ska fa tala, utan att
Overarbetas.

| detta sommarnummer har vi
samlat allt du behdéver for att
skapa en meny som speglar sa-
songen. Vi lyfter ocksa tva av vara
heta varuméarken: det argentinska
kottet fran ANB - och vart eget
Slakthusets -kvalitetskott dar
hantverk och hallbarhet gar hand
i hand.

Och missa inte intervjun pa sidan
10 - en sommarklassiker i ny
tappning: Waxholms Hotell.

Vi pd Gourmet Food dnskar dig en
riktigt skdn sommar - i och
utanfor koéket.
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I bérjan av juni fick vi folja med Andreas, en rutinerad yrkesfiskare som
levererar signalkraftor till var fisk- och skaldjursleverantér Seasam.
Signalkraftor som sedan ska paketeras under vart varumarke Slakthusets.

Vi moter upp Andreas i hamnen
i Motala och ger oss ut pa Vat-
tern ikladda regnstall, handskar
och ett stort matt forvantan. Vat-
tern ar en av landets mest unika
fiskevatten. Sjons laga temperatur
och klara vatten ger kraftorna ett
fast kott, vacker skalstruktur och
en ren, tydlig smak.

Farden ut tar oss bara 20 minuter.
Ombord pé en av Vatterns storsta
fiskebatar far vi se hur

burarna vittjas: 20 burar per lina
och totalt blir det tre linor under
den tur vi foljer.

Andreas anvander en elektrisk
vev fér att dra upp burarna, som
agnas med laxhuvuden. Pa ett
bord far vi hjalpa till att sortera
och rensa. Endast kraftor 6éver 10
centimeter behalls - de mindre
kastas tillbaka i sjon.

Kraftorna samlas sedan i backar
och transporteras med kylbil till
Seasams anlaggning i Sédertalje.
Dar renas de i vattenbad 6ver
natten innan de kokas och foér-
packas.

Genom det starka samarbetet
mellan fiskare och producent
garanteras

bade

kvalitet, hallbarhet och
sparbarhet .-

- fran /
Vatterns
djup till
fardig
burk!




ANB - Azul Natural Beef -
erbjuder n6tkétt av hégsta
kvalitet. Nétkreaturen lever pa de
bdrdiga och néringsrika betes-
markerna i Pampas, mitt i Buenos
Aires-provinsen.

Boskapen vaxer upp under natur-
liga férhallanden och féds upp pa
spannmal de sista 200 dagarna,
vilket forhojer kottets smak och
struktur.

ANB's engagemang for kvalitet
har belénats med flera interna-
tionella utmarkelser, inklusive
fler &n 15 priser fran World Steak
Challenge.

Ar 2023 erhéll Azul Natural Beef
utmarkelsen "Sydamerikas basta
biff" och 2024 fick de quld for sin
entrecote.

ENTRECOTE | BIT

Grain fed 200 dagar, vaccad,
ca 0,8-1,1kg/st

Farsk Uruguay 00
PS0409  ca 18 kg/krt ‘f'?’?. kr/kg

RYGGBIFF | BIT

Grain fed 200 dagar, vaccad,
ca 0,8-1,1kg/st

Farsk Uruguay
PS0408  ca 18 kg/krt .377

MARABU GRILLKOL
15 kg/st

Kub
0;6?7 15 kg/st 2*78 kr/st

SIGNALKRAFTOR
Kokta, 1 kg/hink,
Pacifastacus leniusculus

Farsk Sverige 00
01769 6 kg/krt 3‘70 kr/kg

PICANHA
Grain fed 200 dgr, ca 1,8 kg/st

Férsk Argentina 00
05507 ca 17 kg/krt Z?‘?. kr/kg

FLANKSTEK
Grain fed 200 dgr, ca 700 g/st

Farsk

Argentina 00
05504 ca 15 kg/krt Z;?. kr/kg

INNANLAR
Grain fed 200 dgr, ca 4 kg/st

a Argentina 00
05509 ca 20 kg/krt 7‘7. kr/kg

OXRULLE
Grain fed 200 dgr, ca 3 kg/st

Farsk Argentina 00
05512 ca 16 kg/krt 7,37. kr/kg
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SLAKTHUSETS

Allt vi satter kniven i ar vi stolta Gver

Slakthusets noga utvalda stycknings-
delar ir for dig som uppskattar hant-
verksmassig kvalitet — restaurangkott
for hemmakocken, helt enkelt.

Men vi erbjuder mer dn sa. Hos oss
hittar du ocksa utvalda
premiumprodukter som svenska
signalkriftor, grillkol av hog kvalitet
och annat som lyfter hela
matupplevelsen.

Och ja — det smakar sa gott som det
later. Vi hoppas du haller med.




FLASKSCHNITZEL

EGEN PRODUKTION
Finsk ravara, ca 160 g/st

780 e kr/kg

HOGREVSFARS
EGEN PRODUKTION

4 mm, Eu-ravara, ca 3,5 g/st

7-3‘0 %% kr/kg

Farsk Finland
PS0019  ca 18 kg/krt

Farsk Sverige
PS0012  ca 20 kg/krt
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ALASKA POLLOCKFILE

FISKANO

Sprodbakad, 120-160 g/st,
Theragra chaicogramma

‘?‘ 70 kr/kg
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Fryst Storbritannien
02033 5 kg/krt
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STROMMINGSFILE
FISKANO
Strommingsfilé med skinn,
MSC-certifierad, 50-80 g/st,
Clupea harengus

S‘Z. 00 kr/kg

Fryst Holland
02379 5 kg/krt
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ALASKA POLLOCKEFILE
FISKANO
MSC-certifierad, 100-200 g/st,

Theragra chalcogramma

Fryst USA
02497 5 kg/krt

590 ?0 kr/kg

FLASKKARRE
ATRIA
Benfri, ca 2 kg/st

?". 00 kr/kg

Farsk Finland
03292 ca 18 kg/krt

KYCKLINGBROST

Stekt och skivat 5 mm,

2,5 kg/st

Fryst Kina
05179 10 kg/krt

‘7. 70 kr/kg

KYCKLINGNUGGETS
1kg/st

Fryst Kina
05069 10 kg/krt

f‘f. 7 kr/kg
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GODKALVFILE
EKRO
Ca 1kg/st

Farsk Holland 00
03000 ca 12 kg/krt .3:7. kr/kg

GODKALVLEVER
EKRO
Ca 1,5 kg/st

Fryst Holland ?5 00
'Y kl’/kg

03063 ca 4,5 kg/krt

T-BEN STEK
EGEN PRODUKTION
Finsk ravara, hdngmérad minst
14 dagar, ca 1 kg/st

Farsk Sverige

PS0257  ca 15 kg/krt 9470 00 kr/kg

HAMBURGERFARS

EGEN PRODUKTION
EU-révara, 4 mm, ca 3,5 kg/st

7’7. 90 kr/kg

Farsk Sverige
PS0046  ca 20 kg/krt

ENTRECOTE PA BEN
EGEN PRODUKTION

Finsk ravara, sagad, hdngmorad minst
21 dagar, ca 1kg/st

Farsk Sverige 00
PS0251 ca 15 kg/krt 3?7, kr/kg

CLUB STEAK
EGEN PRODUKTION

Finsk ravara, hangmorad minst
21dagar, ca 1kg/st

Farsk Sverige

PS0254  ca15 kg/krt _3‘[7.00 kr/kg

ABANICO IBERICO
e A b RAGEn
SECRETO IBERICO

o790 catienrt 25 2% ki

KAMBEN IBERICO

Layerpack

Spanien 00
ca 8 kg/krt 87. kr/kg




TORIKATSU

Panerad, krispig kycklingsteak av
brostfilé, 110 g/st, 2 kg/pase

Fryst Kina 0
05224 10 kg/krt ?‘?.7 kr/kg

FRITERAD KYCKLING

"Karaage"

Fryst Thailand
05107 ca 6 kg/krt 707. 00 kr/kg

MAJSKYCKLINGBROST
Med skinn, 150-250 g/st

Fryst Polen 00
04770 5 kg/krt 707. kr/kg

MAJSKYCKLING ROTISSERIE
LA BELLE DE FRANCE

Hel, ca 1kg/st KLUBBFILE
st Frankrice s0 KYCKLINGVINGAR FLEVOGOLD
04991 ca 6 kg/krt ‘?. kr/kg Utan spets, 3 kg/pkt Skinnfri
Fryst Sverige Fryst Polen
05112 6 kg/krt 2-7. 5o kr/kg 05060 10 kg/krt ‘7. 70 kr/kg

KYCKLINGBROST
TOP CHOICE POULTRY
Utan skinn, 2,5 kg/pkt

Farsk Lettland /)
04812 10 kg/krt 89.7 kr/kg

KYCKLINGBROST
Stekt och tarnat, 12 mm, 2,5 kg/st
gr5y1$8to :((i)nlfg/ krt ‘ 7: 3 kr/kg
POPCORNKYCKLING
Friterad

Fryst Kina 90
05222 10 kg/krt ?’70 kr/kg



STILLAHAVSKUNGSFLUNDRA

120-160 g/st, 20 % glasering, TORSKLOIN
MSC-certifierad, Limanda aspera Med skinn, 10 % glasering, . )
Fryst Kina 00 ca 500 g/st, Gadus morhua GOSFILE
02400 5 kg/krt P e fst Isand Med skinn, 170-230 g/st,
02366 10 kg/krt Z‘f{ oo kr/kg Sander lucioperca
oviso  sxent TP wne

MATJESILL
KLADESHOLMEN
| bit, 5,8 kg/brk

Farsk Sverige 00
02315 5,8 kg/brk 3;’. kr/st

TONFISKLOINS TONFISKSTEK
SEASAM SEASAM
Linfangad, ca 2,5-5 kg/st, Linfangad, 140-160 g/st,
Thunnus albacares Thunnus Albacares
Fryst Vietnam Fryst Vietnam
02521 25 kg/krt 75‘7. 90 kr/kg 02529 10 kg/krt 7‘5—. 00 kr/kg

GAMBAS
16/20, peeled, 1kg/st

LAXFILE Pleoticus muelleri
Rimmad, skivad, 1,6 kg/st, Fryst Argentina
Salmo salar 01076 10 kg/krt 7‘7, a8 kr/kg

GAMBAS
10/20 head on, 2 kg/st
Pleoticus muelleri

Fryst Norge
02190 18 kg/krt Z‘fs_. 90 kr/kg

Fryst Argentina
01070 12 kg/krt kr/kg

SQUID
Latt mjolad, 256-30 mm, 1kg/st
Doryteuthis gahi

Fryst Spanien 00
01989 4 kg/krt 787. kr/kg
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f SALAME FINOCCHIONA
/ TOSCANA
* Salami med fankal, ca 2 kg/st

Farsk Italien 00
07403 ca 4 kg/krt 7 ?’? » kr/kg
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SALAME TOSCANO EXTRA
ca1kg/st

e arant 178w |

SALAME IMOLA 1962
200 g/st

Farsk Italien 00
07556 2 kg/krt 342. kr/kg

SALAME EMILIANO RESERVA
1,1kg/st

Farsk Italien 00
07575 6,6 kg/krt 7??. kr/kg

SALAME VENTRICINA

Grovmalen och kryddstark,
ca 2,4 kg/st

Farsk Italien 00
03561 ca 11 kg/krt 770 kr/kg

SALAME MILANO
Ca 3 kg/st

Farsk Italien

03563  ca 15 kg/krt 78. 00 kr/kg

. PROSCIUTTO
SALSICCIAFARS AFFUMICATO PRAGA
Toscana classica, Kokt och rékt italiensk skinka, GUANCIALE
ca 1kg/st ca 4 kg/st Lufttorkad griskind, 300 g/st

Farsk Italien 00 Farsk Italien 00 Férsk Italien 00
07390 ca 3 kg/krt 7 o S—o kr/kg 03567 18 kg/krt 8 7. kr/kg 07549 3,6 kg/krt 7 f 70 kr/kg



BURRATA
GALBANI
125/st
gglzllir:‘: 6 st/krt Z‘f, %0 kr/st
MOZZARELLA JULIENNE
GALBANI
Strimlad, 1,5 kg/st

gglzlér(]) 4 st/krt 797. 00 kr/st
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COCKTAILMOZZARELLA
GALBANI
1kg/st
gg'& 4 st/krt 77, 90 kr/st
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PARMIGIANO REGGIANO

GRANA PADANO

D.O.P. FLAKES
Lagrad i 20-22 manader, 900 g/st 1kg/st
ggtll%r; 16 st/krt 23‘. 90 kr/kg gg'ﬁﬁz 8 st/krt 7?8. 90 kr/kg
PECORINO TOSCANO
FRESCO D.O.P

Lagrad 4 manader, 2 kg/st

777. o2 kr/kg

Italien

08421 4 kg/krt

PECORINO ROMANO D.O.P.

Lagrad i 6-8 manader,

1kg/st
f 4 g:ISIeBr; 16 kg/krt 225—. A kr/kg
-,
PECORINO SCODELLATO

TARTUFO D.O.P.
Lagrad i 1-2 manader, 1,2 kg/st

.3351 2 kr/kg

Italien

08422 3,6 kg/krt

PECORINO IL PREDICATORE

Lagrad i rédvinsfat 2-3 manader,
1,2 kg/st

2‘8. 22 kr/kg

Italien

R ik oo LS B 5 08439 3,6 ke/krt

PECORINO SARDO
Lagrad i minst 6 manader, 2,5 kg/st
Italien
08440 2,5 kg/krt 238. 90 kr/kg

PECORINO DI FOSSA
Lagrad i 9 manader, 1kg/st

3?5'.00

~ Italien

| 08441 4 kg/krt




En varm och skon junidag beger vi oss ut till Waxholm for att
traffa Anton Jonsson, kékschef pa "nya" Waxholms hotell med
visionen att framst servera Waxholmsborna mat i fransk

brasseriestil.

Vem ar du, Anton?

Jag ar uppvuxen i Grisslehamn.
Jag har alltid varit matintresse-
rad, dven om jag valde kocklinjen
lite av en slump. Forst var jag
inte sa inne pa restaurangyrket -
men jag insag snabbt att det har
var som en sport, och jag alskar
sporten.

Jag boérjade min karriar pa
Sandhamn, sedan jobbade jag pa
Fredsgatan 12 innan jag flyttade
till New York. Dar jobbade jag pa
bade Aquavit och Aska och fick
verkligen uppleva fine dining pa
nara hall.

Efter att jag flyttade hem igen har
jag jobbat pa flera krogar, varav
négra stjarnkrogar.
Jag har aven
konsultat
och varit
med och
6ppnat
nagra
restau-
ranger.
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Waxholms hotell har
ny regi, eller hur?

Ja, det 4gs nu av
Stefan Stromberg och
Jesper Ahlbom. Stefan
har bakgrund fran bland
annat ESS Group och Sundown,
och Jesper har 6ppnat minst tio
krogar i Stockholm. De tog 6ver i
december 2024, och jag och
Marten, som ar restaurangchef
och vd, bérjade nu i februari.

Vi har arbetat i hégt tempo for
att fa allt pa plats. Skybaren
6ppnar nasta vecka, och resten
utvecklas stegvis - ndgot gasterna
faktiskt uppskattar.

Vad ar visionen for Waxholms
hotell?

Egentligen handlar det inte om
maten i sig, utan om tillganglighe-
ten. Du ska kunna &ta en omelett
pa kvallen eller en kottbit till
lunch - samma meny hela dagen,
utan krangel. Reaktionerna fran
Vaxholmsborna har varit

otroligt positiva, vilket kdnns
roligt. Manga gaster kommer
tillbaka - ett kvitto pa att vi gor
det ratt.

Vi fokuserar pa att laga bra mat
utan genvagar. All fisk képer

jag via auktion i Goteborg, och
strommingen kommer lokalt fran
Roslagsfisk. Kottet vi anvédnder
haller ocksa hog kvalitet, som 200
dagars grain fed oxfilé fran er, till
exempel.

Pa& nedervaningen har vi ocksa
Kabyssen, som ar en italiensk
trattoria - samma tanke dar: god
mat, bra ravaror, inga konstighe-
ter, tillagger Anton.

Hur ser team och ledarskap ut
har pad Waxholms Hotell?
Vi har tva kék - ett uppe och ett
nere i Kabyssen. Totalt ar vi 18
personer i koksteamet och alla
roterar mellan stationer och
mellan kéken - en vecka
uppe, en vecka nere -
for att bygga ett starkt,
flexibelt team dar alla
kan allt. Det skapar
trygghet, engagemang
och en kansla av gemen-
skap. Jag ar kdkschef,
men vi jobbar som ett
lag. Bra ledarskap fér mig
handlar om att leda genom
exempel. Stamningen i kdket ar
riktigt bra.

Hur ser du pa samarbetet med
Gourmet Food?

Alltsa, det fungerar utmarkt!
Kontakten ar enkel och naturlig,
och skulle nagot vara fel sa rattar
ni till det direkt - men det har
rullat pa smidigt hela vagen!




BLABAR
2x2,5kg/st

?’7. 70 kr/kg

Fryst Sverige
07105 5 kg/krt

GRON SPARRIS
9-12 mm, 1kg/st

Fryst Kina ?7. 00 r/ke

06072 5 kg/krt

APPELKLYFTOR

Skalade, frysta klyftor, perfekt till paj
eller smoothie, 4 x 2,5 kg/st

Fryst Sverige
07080 10 kg/krt

4?‘. oo kr/kg

GUL LOK
Tarnad 6 x 6 mm,
2,5 kg/st
Fryst EU
06017 5 kg/krt 2?‘. 70 kr/kg

TEXAS HONEY BBQ

HERMANS BBQ SAS HOT'N SMOKEY
2,5 kg/st HERMANS
2,5 kg/st
Sverige verige
08215 4x2,5kg/krt 727. 00 kr/st gazzgs 4x2,5kg/krt 725‘.00 kr/st

L Lerraaine

CIABATTA PEZZO CLASSICO
LA LORRAINE LA LORRAINE
100 g/st, 279 kr/krt 75 g/st, 205 kr/krt
ggg; Etlj st/krt q.sykr/st g;;y§;4 zgli:/krt S‘. ’okr/st



B PP Sverige, Port Payé

Detta &r ett informationsblad fran Gourmet Food AB.

Ej retur

OUMPH FARS
Formbar, 2 kg/st

Fryst Sverige

08329 2 st/krt 72-7. 24 kr/st

OUMPH PURE CHUNK

2 kg/st - BAULETTI
Fryet s, orige A5 RIPIENI ALL ASTICE
08325  2st/krt 239.°° /st DIVINE CREAZIONI

Med hummer
Fryst Italien 00
08104 2 kg/krt 2-77. kr/kg

Laboratorio
Tortellini

a

RAVIOLACCI
LABORATORIO TORTELLINI
Med kronartskocka
RED PEPPER DROPS ggsztB galjlge/r;(rt 77‘000 kr/kg
. Perfekta till sallader eller
BORETTANE LOK | charkbrickan, 780 g/st TR
BALSAMICO e ot 5o
800 g/st 07183 12 st/krt 7‘ o kst e
G e $3,%0 e &

FIOCCHETTI
LABORATORIO TORTELLINI
Med gorgonzola
T A (£ A

FETAOST SPILLBITAR

SRIRACHA HOT CHILI For sallader, réror, pajer, mm
Extra stark, 455 ml/st 1kg/st
Farsk Kina 00 Grekland 00
08286 12 st/krt ‘fy. kr/st 08394 4 kg/krt 777. kr/kg
Gourmet Food AB Telefon: Stockholm: 08-600 52 00
Box 134, 136 22 Haninge Goteborg: 031-762 65 00
Samtliga priser ar exklusive moms och sa langt Mail: order@gourmetfood.se

lagret racker. Dock langst tom 2025-08-31

Hemsida: www.gourmetfood.se
Vi forbehaller oss ratten att justera tryckfel och
priser som paverkas kraftigt av svangande varlds- Adress: Lagervagen 15, Jordbro
marknadspriser och valutakursférandringar.



